NOS SALADES

Salade Saint Amandsglade,gésiers d’oie, magret de canard séché fourré au ieqras)
Green salad with goose meat, smoked duck magret with foie gras

¢ Salade Périgourdindsalade, gésiers d'oie, magret de canard fumé, ndix
Green salad with goose meat, smoked duck magret

¢ Salade Fermierdsalade, gésiers d'oie, rillettes de canard)
Green salad with goose meat and duck rillettes

Salade de I'Abbayésalade, gésiers d'oie, bloc de foie gras de canprd
Green salad with goose meat and duck foie gras

¢ Salade Rocamadougalade, 2 rocamadours AOC chauds ou froids)
Green salad and 2 small goat cheeses

Salade Festivalgrande assiettp

(Salade, tomates, magret fumé, rillettes de canarthjoc de foie gras de canard)
(Rocamadour AOC, sup: 1.50 €)
Green salad, tomatoes, smoked duck magret, duck rillettes, duck foie gras

Salade a I'huile de noix et ses cerneaux
Green salad with walnut oil

¢ Assiette de saumon fumé émulsion de balsamiquéuile de noix

et son tartare de concombre
Plate of smoked salmon with green salad

13 €

10€

10€

13 €

10 €

14 €

5€

12 €

NOS FOIES GRAS DE CANARD

Marbré de foie gras du Périgord aux pommes du Linsou
Duck foie gras layered with apples

Escalopes de foie gras poélées aux Péches
Fried foie gras with cherry jelly

Bloc de foie gras du Périgord avec morceaux
Duck foie gras

Soupe

13 €

17 €

12 €

S€



